


BE SO RESTAURANT

PRECIOS EN EUROS, IVA INCLUIDO

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA GRAN RESERVA 
Y PAN CON TOMATE

32,50

GAMBA ROJA DEL MEDITERRÁNEO 
COCINADA ENTRE LINO

38,00

OSTRA AMÉLIE Nº 3 SPÉCIALE DE CLAIRE 
• MEDIA DOCENA •

36,00

CAVIAR KING GOLD • 30 GR • 
BLINI Y SALSA SMETANA

175,00

ENSALADA DE VERDURAS, TALLOS 
Y AGUA DE TOMATE PERFUMADA

21,50

CREMOSO DE FOIE CON TOSTA DE COISSANT PARÍS, 
CARPACCIO DE SETAS Y CÍTRICOS

27,50

STEAK TARTARE CON PATATAS SOUFFLÉ
30,00

ALMEJAS DE CARRIL AL NATURAL CON ALCACHOFAS 
EN SALSA VERDE

42,50

ARROZ DE BOGAVANTE CON SALSA CARDINAL 
Y ACEITE DE NARANJA

38,00

CREMA DE TUPINAMBO CON HUEVO POCHÉ, 
PAPADA IBÉRICA Y CAVIAR

35,00

CANELÓN TRUFADO DE CARNE ASADA, BECHAMEL 
DE ALMENDRAS Y JUGO DE RUSTIDO

28,00



BE SO RESTAURANT

PRECIOS EN EUROS, IVA INCLUIDO

PICHÓN EN SU JUGO CON ROYALE DE SU HÍGADO 
Y CEBOLLA EN TEXTURAS

37,00

CORDERO LECHAL CON BERENJENA ASADA, 
MISO ROJO Y QUESO DE CABRA

38,00

COCHINILLO CONFITADO 
CON ZANAHORIAS Y MANGO

40,00

POLLO D.O. PRAT CON GAMBAS ROJAS, 
ROMESCO Y JUGO DE MAR Y MONTAÑA

35,00

DORADA SALVAJE CON RATATOUILLE 
Y EL JUGO DE SUS ESPINAS

37,00

RODABALLO ASADO CON RAÍCES 
Y JUGO ANISADO

38,00

RAPE EN SUQUET 
CON GAMBAS ROJAS

42,50

LOMO DE BACALAO CON PIL PIL 
DE SU TRIPA Y CALABACÍN

35,00



BE SO RESTAURANT

APERITIVO

BOMBÓN DE FOIE
CRUJIENTE DE CAMARONES

PESCADO

RODABALLO ASADO CON RAÍCES Y JUGO ANISADO

ENTRANTES

ENSALADA DE VERDURAS, TALLOS Y AGUA DE TOMATE PERFUMADA

CARNE

CANELÓN TRUFADO DE CARNE ASADA, BECHAMEL DE ALMENDRAS Y  JUGO DE RUSTIDO
PICHÓN EN SU JUGO CON ROYALE DE SU HÍGADO Y CEBOLLA EN TEXTURAS

POSTRE

TATIN MILHOJAS, CHIBOUST Y HELADO DE VAINILLA

80 EUROS, IVA INCLUIDO
MARIDAJE ESTÁNDAR: 35€
MARIDAJE PRÉMIUM: 65€



BE SO RESTAURANT

120 EUROS, IVA INCLUIDO
MARIDAJE ESTÁNDAR: 50€
MARIDAJE PRÉMIUM: 90€

APERITIVO

BOMBÓN DE FOIE
CRUJIENTE DE CAMARONES

PESCADO

RODABALLO ASADO CON RAÍCES Y JUGO ANISADO

ENTRANTES

CREMOSO DE FOIE CON TOSTA DE CROISSANT PARÍS, CARPACCIO DE SETAS Y CÍTRICOS 
GAMBA ROJA CON SALSA CARDINAL, CÍTRICOS Y ALGAS

CARNE

CANELÓN TRUFADO DE CARNE ASADA, BECHAMEL DE ALMENDRAS Y  JUGO DE RUSTIDO
COCHINILLO CONFITADO CON ZANAHORIAS Y MANGO

PRE-POSTRE

MOUSSE DE CHOCOLATE GRAND CRU CON FRAMBUESAS Y ESPONJA DE CACAO

POSTRE

TATIN MILHOJAS, CHIBOUST Y HELADO DE VAINILLA


