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CARTA 2018

ENTRANTES

Caviar Oscietra - 50 gr + 210
Ostras Amélie n°3 Spéciale Fine de Claire + 6,50/unidad
Jamén ibérico de bellota con pan con tomate - 110 gr « 45
COMANCHE - Gyoza de gamba frita con mayonesa de ajo negro y attn » 21
LUST FOR LIFE - Ceviche de corvina con crema de marz +21
Tomate de temporada con esféricos liquidos de queso alifiado con olivada y pesto « 21
Tartare de atin rojo con citricos y avellana + 27,50
KILL BILL - Steak tartare de buey con cremoso de yema de huevo + 27,50
Terrina de foie con manzana y frutos secos 27,50
Ajoblanco con sardina ahumada y encurtidos « 27
Gamba roja del mediterraneo a la plancha « 45

Ensaladilla de buey de mar con algas y ajo negro + 21

PESCADO

Lubina con tubérculos anisados y su jugo + 36
Pulpo asado con papada de cerdo y espuma de patata al pimentén « 36

LA FLOR DE MI SECRETO - Vieiras con texturas de calabacin y salsa beurre blanc citrica « 36

CARNE

Pollo con cigalas al curry tailandés <36
PULP FICTION - Solomillo de ternera con foie poélé, trompetas de la muerte y crema de ceps + 39

Chuletdn de vaca vieja con patatas fritas y pimientos del piquillo confitados « 94

POSTRE

Amor de chocolate + 15
ROJO PASION - Cheesecake de frambuesa con frutos rojos *15

Calavera Zuu con mignardises (minimo 2 personas) * 15 p/p

Todos los precios estdn en euros - 10% IVA incluido - Si tiene alguna intolerancia o alergia, comuniquelo a nuestro personal.

Este establecimiento cumple las normas sobre prevencion del parasitosis por anisakis en productos de la pesca.





