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MENU DE FIN DE ANO

31 DE DICIEMBRE NOCHE

PARA PICAR
Air-baguette de jamon ibérico y caviar de aceite de oliva
Mochi de algas y cangrejo real
Croqueta de Cabrales y cremoso de pimiento del Piquillo confitado
Sofia “Big Bao” de pato

ESTACION
Fondue de queso de oveja trufado con pan feo
Tartar rol de atdn, tomate confitado y Mahonesa de erizos

MENU
Ensaladilla de bogavante, tomate, manzanay albahaca, con su jugo de coral
Crema de alcachofas, crujiente de jabugo y huevo poche codorniz
Solomillo de ternera con terrina de patata trufada, ensalada de setas y salsa de Oporto

POSTRE
Happy & sweet, praling, frambuesa y crumble de panettone

Uvas de la suerte, neulas y cotillon

Maridaje de bodega

VINOS
Reserva de la Familia — Bodegas Juve & Camps —D.O. Cava
Louro - Bodegas Rafael Palacios — D.O Valdeorras
Pruno — Finca Villacreces — D.O. Ribera del Duero

Champagne Delamotte — A.O.C Champagne

275€ POR PERSONA
IVA INCLUIDO
Sitiene alguna alergia o intolerancia, por favor comuniquelo a nuestro personal




